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Grgich Chardonnay 2015 

 

 

 

 

 

OM VINET  

DOFT: Aromer av färska citrusfrukter tillsammans med blommiga inslag. 

SMAK: En rik smak av äpple och mogna päron som utmynnar i en lång, 

elegant eftersmak med fin balanserad syra. 

VINIFIERING:  
 
På grund av torka blev det en mindre skörd under 2015. Trots 
detta skördades druvor som var packade med smak och färg. 
Druvan trivs och utvecklas bäst i American Canyon och Carneros, 
den södra delen av Napa Valley, nära San Pablo Bay. De maritima 
vindarna och morgondimman bidrar positivt till druvornas 
långsamma utveckling. Smakerna utvecklas väl med den tydliga 
syran. Vinet definierar Miljenko ”Mike”Grgich i ett glas. 

LAGRING: 10 månader varav 80 % på franska fat (75 % är nya) samt 20 % på 

foudres. 

 
 
 
 

 

PRODUCENT: Grgich Hills Estate DRUVA: 100 % Chardonnay 

HEMSIDA: www.grgich.com ALKOHOL: 13.5 % 

OMRÅDE: Grgich Hills Estate, Napa Valley SOCKER: <1 g 

JORDBRUK: Eko SYRA: 6.5 g/l 

FÖRSLUTNING: Naturkork   

OM PRODUCENTEN 

Miljenko ”Mike”Grgich fick sitt internationelle erkännande under Paris Tasting 1976. Vid 

en blindprovning av Bourgogne och Chardonnayviner från produceneter i Napa Valley som 

var på uppåtgående, utsågs 1973 Chateau Montelena Chardonnay, producerad av Mike, 

som världens bästa vita vin, Mon Dieu !  Miljenko Grgich startade Grgich Hills 1977, på 

Independance Day, tillsammans med Austin Hills och Mary Lee Strebl. Austin ägde sedan 

tidigare vingårdar i Rutherford. 1979 producerades det första Fumé Blancvinet. Fem olika 

vingårdar: Calistoga, perfekt för Zinfandel som planterades för över 100 år sedan. 

American Canyon är den största vingården och har ett något svalare klimat än Carneros. 

Rutherford ger täta och kraftfulla viner. Carneros producerar de absolut de bästa 

Chardonnayvinerna. I Yountville skördas de klassiska Bordeauxdruvorna. Här finns ett 

mindre odlingsområde med Cabernet Sauvignonrankor, planterade 1959. 
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