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Weißer Burgunder Spätlese 2015 

  

  

  

 

OM VINET  

DOFT: Aromer av rostat bröd, inslag av vanilj och fruktighet av mogna äpplen 

och ananas 

SMAK: Smakrik med fin syra och fyllig mun med väl integrerad alkohol, 

mjuk fruktighet av päron och ananas och långt slut med inslag av 

rökig mineral 

VINIFIERING:  Traditionell fermentering på stora ekfat utan tillsatt jäst och med 

minimal filtrering och klarning 

LAGRING: Vinet lagrades på jästfällningen i 10 månader på stora gamla fat 

 

 

 

PRODUCENT: Martin Wassmer DRUVA: Weisser Burgunder 

HEMSIDA : www.weingut-wassmer.de ALKOHOL: 13 % 

OMRÅDE: Baden, Tyskland SOCKER: <1 g 

JORDBRUK: Hållbart, ej certifierat SYRA: 6,1 g 

FÖRSLUTNING: Kork   

OM PRODUCENTEN 

Markgraeflerland är en region med lång tradition inom vinproduktion sedan 

ett par tusen år. Vinodlingen i Weingut daterar tillbaka till 1200-talet. P g a sitt 

unika klimat kallas regionen ofta för Tuscany of Germany. Odlingarna ligger 

kring Dottingen, Laufen, Auggen och Schlatt. Schlatt är nämnt redan 1298 för 

sin vinproduktion.  

Wassmer arbetar enligt Bourgognestilen med sina viner. Alla röda viner lagras 

på fat, toppvinerna på små nya ekfat. Under mognadsfasen sedimenterar 

vinerna vilket gör att vinerna inte behöver filtreras.  
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