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Cederberg Cabernet Sauvignon 2017 

  

  

  

 

 

 

OM VINET  

DOFT: Aromer av svarta vinbär, inslag från cederträ med lätt rökig ton 

samt från tobaksblad. 

SMAK: Koncentrerad fruktig smak med välintegrerad ek, sammetslen 

finish. En tydligt exempel på välgjord Cabernet Sauvignon från 

Sydafrika. 

VINIFIERING:  Musten kallmacererade med skalkontakt i 2 dagar. Jäsning  med 

skal vid 28 grader under 14 dagar. 

LAGRING: Vinet lagrades på rostade 225 liters fat, varav 60 % nya,  i 15 

månader. 

IWCA '19: Silver – 2017 vintage 
Concours Mondial du Bruxelles: Silver Medal – 2017 vintage 
Prescient Cabernet Sauvignon Report '19: 90 points – 2017 
vintage 
Concours International des Cabernets '19: Gold – 2017 vintage 

  

 

 

PRODUCENT: Cederberg DRUVA: Cabernet Sauvignon 

HEMSIDA: www.cederbergwine.com ALKOHOL: 14 % 

OMRÅDE: Cederberg, Sydafrika SOCKER: 3.4 g 

JORDBRUK: Sustainable SYRA: 6.0 g 

FÖRSLUTNING: Kork   

OM PRODUCENTEN 

1893 flyttade den nuvarande familjen till gården Dwarsrivier som är känd som Cederberg Private 

Cellar. Den prisbelönta vingården ägs idag av Ernst och David Nieuwoudt, stolt fjärde och femte 

generation, med dottern Emma, den sjätte generationen.  

1973 planterades de första vinstockarna där Oom Pollie förbryllade experterna genom att producera 

prisbelönta viner på sin gård. Den första årgången var 1977. Den var för liten för att vara certifierad 

men blev ändå hyllad av experter som en ”Superior standard ". Det långsiktiga arbetet har gett 

resultat. Cederberg rankas bland de allra bästa vinproducenterna i landet. Vingården stoltserar med 

epitetet ”den högst belägna vingården i Sydafrika”. 

 

mailto:contact@js-vin.com
http://www.js-vin.com/

