JAKOBSSON & SODERSTROM

VINHANDEL

Pineau des Charentes Blanc

PRODUCENT: Jean-Luc Pasquet DRUVA: Ugni Blanc 50 %, Montils
50 %

HEMSIDA: Www.cognac-pasquet.com ALKOHOL: 18%

OMRADE: Eraville, Cognac, Frankrike SOCKER:

JORDBRUK: Eko SYRA:

FORSLUTNING:  Naturkork

OM VINET
DOFT: Aromer av paron, russin och notter.
SMAK: En sot men frisk och fyllig smak. Vinet har en fin balans mellan alkohol

och s6tma.

VINIFIERING: Druvorna pressas i horisontell press. Musten far sedan ligga och vila kallt
under flera timmar. Efter det tillsatts en 70 % eau-de-vie, fran
destilleringen aret fore, for att avstanna jasningen. Balansen mellan
musten och alkoholen skall vara optimal. Pineau des Charentes ar en
blandning av tva till tre argangar vilket gér produkten mycket komplex
och aromatisk.

LAGRING: 18 manader pa ekfat.

OM PRODUCENTEN

Familjen Pasquet har producerat vinbaserad Cognac sedan 1730-talet pa sin
egendom om sju hektar. Sedan 1995 arbetar man strikt efter ekologiska
ordbruksprinciper och erhdoll 1998 ”Agriculture Biologique", den franska ekologiska
etiketten.

JLP &r sinnebilden for riktigt hantverksmassigt gjord konjak, ett familjeféretag dar
allt handlar om yrkesstolthet och karleksfull, smaskalig produktion av hogsta
kvalitet. Framst odlas druvan Ugni Blanc och sedermera planterades rankor med
Folle Blanc, druvan som anvandes mycket fore vinlusens

angrepp pa 1800-talet. Den ar svarodlad men ger en eau-de vie som blir bade mjuk
och rik. Familjen ar idag ensam om att producera den populéra aperitif som tidigare
hette Raisignac och idag har bytt namntill La Belle Inconnue.

3

/’\
CUimeac. des cRanli

e

Yean . Lue PASPVET

2o F Dumnene Phass o4
A T rhand AR e

SKEPPSBRON 5, 211 20 MALMO - TEL 040 - 661 46 00 - CONTACT@JS-VIN.COM - WWW.JS-VIN.COM


mailto:contact@js-vin.com
http://www.js-vin.com/

