JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Amontillado Gran Barquero

PRODUCENT: Perez Barquero DRUVA: 100 % Pedro Ximénez
HEMSIDA: www.perezbarquero.com ALKOHOL: 19%
OMRADE: D.O Montilla-Moriles, Spanien SOCKER: 50¢g
JORDBRUK: Konventionell SYRA: 6,58

FORSLUTNING:  Kork

OM VINET

DOFT: Intensiv och komplex doft med inslag av tra, hasselnot, kryddor
och mogna frukter.

SMAK: Fyllig och vélstrukturerad med en lang, varm, smakrik och kraftfull

eftersmak.

VINIFIERING: Vinet skordas fér hand och vinifieras traditionellt pa staltank med
temperaturkontroll. Darefter lagras vinet biologiskt i mer dn 10 ar,
dvs. den lagring som sker under ett jasttdcke (flor).

LAGRING: Vinet lagras enligt solerasystemet i mer @n 15 ar for att fa den
oxiderade mognaden.

OM PRODUCENTEN

Perez Barquero vinkallare etablerades 1905. Fran starten har Pérez Barquero
sjdlvstandigt hangett sig at hela produktionen av vinet, anda fran urvalet av de
basta jordplattarna, skérden av druvorna, transport och pressning till
jasningen av druvorna. Pérez Barquero ar en prisbeldnt, valkand vinmakare i
hela Spanien och ar en av omradets storsta exportorer. Produkterna haller
mycket hog kvalitet och finns idag 6ver hela varlden.
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