JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Jazzfestival 2019
PRODUCENT: Alcefio DRUVA: 70% Monastrell
20% Syrah
10% Tempranillo
HEMSIDA: www.alceno.com ALKOHOL: 13 %
OMRADE: DOP Jumilla, Spanien SOCKER: 41¢g
JORDBRUK: Konventionell SYRA: 56¢g

FORSLUTNING:  Skruvkapsyl

OM VINET

DOFT: Fruktig och aromatisk, barig doft av mogna roéda vinbar, korsbar,
kryddor och orter.

SMAK: Medelfyllig med frisk och fruktig smak av réda bar och mork frukt.

Vilbalanserat, langt avslut.

VINIFIERING: Druvorna skordas for hand i slutet pa oktober, pressas och
macereras i temperaturkontrollerande tankar under en
tiodagarsperiod dar temperaturen halls mellan 10 och 15 °C.

LAGRING: Det unga vinet vilar i fem manader pa betongfat for att fa fram en
mjuk och barig ton.

OM PRODUCENTEN

Bodegas Alcefio ar en vingard med stor familjetradition som grundades
1870 i hjartat av Jumilla i s6dra Spanien. Den dgs idag av Familjen Bastida
som med modern teknik i traditionell miljoé gor valgjorda viner med kvalitet
i fokus.
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