JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Cava Conde de Caralt

PRODUCENT: Conde de Caralt DRUVA: 60% Macabeo, 20%Parellada, 20% Xarel-lo
HEMSIDA: www.condedecaralt.com ALKOHOL: 11.5%
OMRADE: Catalunya, Spanien SOCKER: 9g

JORDBRUK: Konventionell SYRA: 378

FORSLUTNING: Kork

OM VINET

DOFT: Krispig och ren i doften med citrus och liten grasighet

SMAK: Mjuk mousse och smak av citrus och 6rter med ett friskt
balanserat avslut

VINIFIERING: Musten staltankslagras for att bevara frukten och friskheten i
vinet

LAGRING: Traditionell lagring pa flaska pa jastfallningen i 15 manader

innan degorgering.

OM PRODUCENTEN

Conde de Caralt grundades av José de Caralt Borrell, greven av Caralt, i borjan pa
1960-talet. De skordade for forsta gangen 1964. Som ett ungt marke har Conde
de Caralt ett gott rykte tack vare den nuvarande vinmakaren Gabriel Suberviola.
Han, liksom manga andra vinmakare i Spanien, vaxte upp i en familj som har
uppmuntrats och stottats av den spanska vinindustrin. Sedan 1984 ingar Conde
de Caralt i Freixenetgruppen. Gabriel betonar betydelsen av jordmanen och att
odla inhemska druvor.
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