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Maderia Fine Rainwater 3 Years 

 

 

 

 

 

OM VINET  

 

  

SMAK: En halvtorr, frisk Madeira  

VINIFIERING:  Vinproduktion sedan 1600-talet. Framställningsmetoden kallas 

”Estufagem”. Det var riskabelt att transportera druvorna över den  

vulkaniska  ön. Därför fick man vänta till våren. Druvorna 

förvarades  i stora säckar under hustaken, vilket medförde att de 

utsattes för stora temperaturskillnader. Madeiravinet har fått sin 

”härdade” stil med den unika brända karaktären. Dessutom har 

man lyckats skapa det mest hållbara  vinet i världen. De bästa 

madeiravinerna kan ligga i så mycket som 100 år, vissa är till och 

med som godast efter att ha lagrats i 200 år. Idag använder de 

flesta en modern framställningsmetod, där man frammanar de 

kraftiga temperaturskillnaderna med hjälp av 

temperaturkontrollerade rum. 

  

  

  

 

PRODUCENT: Blandy Brothers DRUVA: Sercial 

HEMSIDA:  ALKOHOL:  18 % 

OMRÅDE: Madeira, Portugal SOCKER:  

JORDBRUK: Konventionellt SYRA:  

FÖRSLUTNING: Naturkork   

OM PRODUCENTEN 

John Blandy kom till Madeira 1811. Företaget bär hans namn än idag. Det är 

nu den femte generationen. Blandy Brothers har rättigheterna till varumärket 

Rainwater. 
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