
Producent António Lopes Ribeiro 

Hemsida www.casademouraz.com 

Område Dão DOC, Portugal 

Jordbruk Ekologiskt certifierat, arbetar biodynamiskt (ej certifierat) 

Druva Touriga-Nacional, Tinta-Roriz, Jaen, Alfrocheiro, Água-Santa, Rufete 
och andra inhemska portugisiska druvsorter. 

Förslutning Naturkork 

Alkohol 13,8 % 

Socker  0,9 g/l  

Syra 5,2 g/l 

Fat 20 % av vinet har lagrats på franska fat i 8 månader. 

Beskrivning Stor och aromatisk doft med aromer av mörka bär och svarta vinbär. 

Toner av röda bär, körsbär och en hint av mineralitet och svartpeppar 

finns i smaken. Mycket fruktigt vin med fin balans mellan fyllighet och 

strävhet, långt avslut. 

Om vinet Vinet görs av en blandning av lokala druvsorter som odlas enligt     

biodynamiska principer. Odlingen är drygt  30 år gammal och ligger på 

sluttningar på 300-400 meters höjd över havet. Jordmånen domineras 

av granit. Druvorna skördas för hand och därefter sker jäsning med 

naturlig jäst i ståltank följt av en lång maceration. En femtedel av vinet 

lagrat i 8 månader på franska fat. 

Producent Mouraz är en liten by i hjärtat av Dão. Det är här som vinmakaren 

António är född, och det är här hans släkt har odlat vin i generationer. 

Idag är det han och hans fru Sara som driver vingården. Gamla och nya 

odlingar växer på olika höjder tillsammans med tall, ek och valötsträd 

vilket ger en biologisk mångfald och speglar familjens respekt för   

naturen. Odlingarna är ekologist certifierade sedan 1997 och sedan 

2006 arbetar de även biodynamiskt. Av respekt för terroir och        

tradition strävar de efter minimal påverkan i såväl vingård som vineri. 
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