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Ciampoleto Rosso di Montalcino DOC 2016 

 

 

 

 

 

 

OM VINET  

DOFT: I doften mogen röd frukt som plommon och körsbär. Kryddiga 

inslag. 

SMAK: Fylligt vin med bra balans. Elegant avslut. 

VINIFIERING:  Manuell skörd, spontan jäsning på ståltank med lång 

macerationstid. Efter malolaktisk jäsning lagras vinet. 

LAGRING: Lagringen sker på slavonsk ek och cementtank i 1 år. Och sedan 6 

månader på flaskan. 

  

 

PRODUCENT: San Giorgio DRUVA: 100 % Sangiovese 

HEMSIDA: www.collemassariwines.it ALKOHOL: 13,5 % 

OMRÅDE: Rosso di Montalcino DOC, Toscana, 

Italien 

SOCKER: 0,5 g/l 

JORDBRUK: Under konversion till ekologisk SYRA: 5,3 g/l 

FÖRSLUTNING: Naturkork   

OM PRODUCENTEN 

Tenuta Giorgio grundades 1982. Beläget i Castelnuovo dell’Abate i Montalcinos sydöstra del 

på unika 400möh. Första årgången producerades 1985. Egendomen består av 146 ha varav 25 

ha är vinodlingar och 26 ha olivodlingar. Jordmånen består av olika typer av lera. Endast 

Sangiovese odlas och de har en genomsnittsålder på 20 år. Namnet Ciampoleto är en gammal 

term som användes för att beskriva de unika, odlade, kullarna med sitt milda klimat i 

Sienaområdet. 

ColleMassari Wine Estates ägs av syskonen Maria Iris och Claudio Tipa. Deras gemensamma 

passion för natur och bra viner har legat till grund för det vinföretag som idag består av fyra 

unika egendomar i Toscana. Från 1998 Castello di ColleMassari, Grattamacco 2002, Poggio di 

Sotto 2011 och Tenuta San Giorgio sedan 2016. Alla egendomarna brukas, eller är under 

omställning, ekologiskt och är/kommer att bli certifierade av ICEA. 2014 fick de utmärkelsen 

”Winery of the Year” av Gambero Rosso. 
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