
 

 

 

SKEPPSBRON 5, 211 20 MALMÖ - TEL 040 – 661 46 00 - CONTACT@JS-VIN.COM - WWW.JS-VIN.COM 

 

Poggio Lombrone DOC 2014 

 

 

 

 

 

OM VINET  

DOFT: Arom av körsbär och plommon med tydlig sötaktig kryddighet, 

inslag av lakrits 

SMAK: Lång smak med bra balans mellan frukt och tannin. Ett vin med 

lång lagringskapacitet. 

VINIFIERING:  Vinifieringen sker i öppna ekfat med kontinuerlig överpumpning. 

LAGRING: Malolaktisk jäsning sker på 40 hl ekfat. Vinet lagras i 30 månader. 

  

 

PRODUCENT: Collemassari S.p.A. DRUVA: Sangiovese 

HEMSIDA: www.collemassari.it ALKOHOL: 15 % 

OMRÅDE: Toscana, Italien SOCKER:  

JORDBRUK: Eko SYRA:  

FÖRSLUTNING: Naturkork   

OM PRODUCENTEN 

Collemassari och Grattamacco med två olika lägen i Toscana drivs av Claudio 

Tipa och hans fru. ColleMassaris viner görs på udden som heter Maremma i 

sydvästra Toscana. Druvorna kommer från en vingård belägen 300 meter över 

havet. Vinet produceras på ett urval av druvor från de bästa 

Sangiovesedruvorna från vingården Poggio Lombrone. Denna ligger 300 meter 

över havet och har en jordmån som består av lera och kalkrik märgel. Sedan 

lång tid tillbaka har Grattamacco ansetts som en av Toscanas absoluta 

topproducenter. ColleMassari fick utmärkelsen ”Winery of the year 2014”av 

Gambero Rosso. 
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