JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Grottolo Rosato DOC 2016

PRODUCENT: ColleMassari DRUVA: 70% Sangiovese, 15%

Ciliegiolo, 15% Montepulciano

HEMSIDA: www.collemassariwines.it ALKOHOL: 13,5%
OMRADE: Montecucco, Toscana, Italien SOCKER: 3,5 g/l
JORDBRUK: Ekologiskt SYRA: 6 g/l

FORSLUTNING:  Naturkork

OM VINET
DOFT: Ortiga och fruktiga aromer av mogna kérsbar och hallon.
SMAK: En fyllig rosé med bra balans mellan s6tma och syra. Y
@LLEmﬁASSARl
VINIFIERING: Efter pressning separerades musten omedelbart fran skalen. /p’ﬁ%/p
Darefter vinifiering i rostfria tankar med kontrollerad temperatur. o lONIEtECD
LAGRING: 3 manader pa tank och sedan 2 manader pa flaska.

OM PRODUCENTEN

ColleMassari och Grattamacco med tva olika lagen i Toscana drivs av Claudio
Tipa och hans fru. ColleMassaris viner gors pa udden som heter Maremma i
sydvastra Toscana. Druvorna kommer fran en vingard beldgen 300 meter 6ver
havet. Rankorna har en snittalder pa 15 ar och de vaxer i de dldsta delarna av
vingarden. Jordmanen bestar av kalksten och kalkrik lera. Sedan lang tid
tillbaka har Grattamacco ansetts som en av Toscanas absoluta
topproducenter. ColleMassari fick utmarkelsen ”Winery of the year 2014”av
Gambero Rosso.
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