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OM VINET  

DOFT: Doft av körsbär och plommon med tydlig och sötaktig kryddighet 

med inslag av lakrits. 

SMAK: Smaken i balans mellan frukt och strävhet med en lång eftersmak. 

Ett vin med lång lagringskapacitet. 

VINIFIERING:  Jäsningen sker med vild jäst i gamla ekfat och med utdragen 

maceration samt regelbunden överpumpning. 

LAGRING: Vinet lagrades i 42 månader på 30hl slovenska ekfat. Ofiltrerat 

buteljerades vinet sedan i juli 2015. 

  

 

PRODUCENT: Poggio di Sotto DRUVA: Sangiovese 

HEMSIDA: www.collemassariwines.it ALKOHOL: 13,5 % 

OMRÅDE: Brunello di Montalcino DOCG, 

Toscana, Italien 

SOCKER: <1 g/l 

JORDBRUK: Ekologiskt SYRA: 2,9 g/l 

FÖRSLUTNING: Naturkork   

OM PRODUCENTEN 

Poggio di Sotto grundades 1989 på den sydöstra sidan av Montalcino på 

branta sluttningar mellan 200 och 400 möh, vilket räknas som ett av de bästa 

lägena för att odla Sangiovesedruvan. Gården spänner över 32ha av vilka 10 är 

planterade med Sangiovese inom Brunellozonen. Resterande är olivlundar 

samt skog. Hela gården är certifierad ekologisk. Egendomen ägs sedan 2011 av 

ColleMassari. 
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