
Producent Tenuta di Bibbiano 

Hemsida www.bibbiano.com 

Område Chianti Classico DOCG, Toscana 

Jordbruk Hållbart, ej certifierat 

Druva 100% sangiovese 

Förslutning Naturkork 

Alkohol 13,5% 

Socker  g/l  

Syra 6,0 g/l 

  

Beskrivning Stor doft av mogen frukt med inslag av mörka körsbär och vinbär.  

Ett elegant och välbalanserat vin med fatkaraktär, kryddighet, frisk 

smak av körsbär och fin längd. 

Om vinet Maceration och jäsning i 16 dagar i ståltank, därefter lagring i      

cementtank i 12 månader. 

Producent Namnet Bibbiano är av latinskt ursprung. Bibbiano ligger i Chianti, i 

kommunen Castellina mellan dalen Elsa och Monteriggioni. Där finns 

en lång tradition av odling bakåt i tiden där redan etruskerna var 

verksamma. Idag är det femte generationen (egendomen har funnits 

i familjens ägo sedan 1865) som driver vingården vidare, Tommaso 

och Federico Marrocchesi Marzi. Arealen är på 25 ha och ligger 270-

300 möh. Deras filosofi är att producera viner med toppkvalitet och 

de har ambitionen att höja nivån gällande lokal skicklighet i          

Bibbiano. Skörden sker  manuellt, druvorna väljs med omsorg och 

vinifikationsmetoderna varierar beroende på sluttningarnas läge. 

Därför kan de ta fram det bästa från år till år. Målet är att få en ba-

lans mellan modernitet, tradition och historia. 
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