JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Sampietrana Parnanio Negroamaro 2018

PRODUCENT: Cantina Sampietrana DRUVA: Negroamaro
HEMSIDA: www.cantinasampietrana.com ALKOHOL: 13 %
OMRADE: Salento IGP Rosso Organic SOCKER: g
JORDBRUK: Konventionellt SYRA: g

FORSLUTNING:  Naturkork

OM VINET
DOFT: Arom av mogna korsbar. &
SMAK: En varm, barig eftersmak med mjuka tanniner. PARNANIO

NEGROAMARO
%  BIOLOGICO
VINIFIERING: Manuell skérd fran tredje veckan i september. y ;;MOA(» .
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LAGRING: Vinet lagras 12 manader pa flaska.

OM PRODUCENTEN

Det andra varldskriget hade just avslutats. Regeringen inledde en omférdelning av jordbruksmarken genom att
overfora dgandet fran ett relativt litet antal rika dgare till smabonder eller nyligen bildade kooperativ. Cantina
Sampietrana som ar pa en yta av 4.000 kvadratmeter byggdes av jarnvédgen, det enda transportsystemet som
fanns under de har aren. Medlemmarnas vingardar ar spridda 6ver 190 hektar bordig mark. Vinerna harifran
har stor kropp, elegans och komplexitet. Cantina Sampietrana ligger centralt i San Pietro Vernotico, en liten by
mellan Brindisi och Lecce,
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