JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Caillou Coétes du Rhone Rosé 2018

PRODUCENT: Le Clos du Caillou DRUVA: 55% Grenache, 15% Counoise,
15% Syrah, 15% Mourvédre

HEMSIDA: www.closducaillou.com ALKOHOL: 13 %
OMRADE: AOC Rhone, Frankrike SOCKER: 0,27 ¢
JORDBRUK: Ekologiskt SYRA: 3,24¢g
FORSLUTNING:  Naturkork 1
OM VINET
5

DOFT: Parfymerad, komplex och intensiv doft av exotisk frukt som banan

och grapefrukt.
SMAK: Frisk och fruktig, lang smak av vit frukt och persika.

VINIFIERING: Vinstockarnas genomsnittsalder ar 25 ar. Skérden sker manuellt
och druvklasarna pressas hela. Kallmacerering under en natt i
10°C. Vinifieringsprocessen sker i staltank.

LAGRING: Lagringsbar till ar 2019-2023

OM PRODUCENTEN

Le Clos du Caillous 9 hektar vingardar i appellationen Chateauneuf-du-Pape
ar planterade med bla och gréna druvor. Familjen producerar ocksa Cotes du

Rhone fran byar lite utanfér Chateauneuf-du-Pape. Deras terroir varierar
fran sand till kalksten och steniga jordar. Den genomsnittliga aldern for
vinstockarna ar over 40 ar. En del av vinstockarna ar éver hundra ar gamla.
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