JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Cotes du Rhone 2017

PRODUCENT: Le Clos du Caillou DRUVA: 70% Grenache, 20% Syrah, 7%Mourvedre, 3%
Carignan

HEMSIDA: www.closducaillou.com ALKOHOL: 14,7 %

OMRADE: Rhéne, Frankrike SOCKER: <1g

JORDBRUK: Ekologisk SYRA: 6,4g

FORSLUTNING: Kork

OM VINET

DOFT: | doften inslag av mork frukt.

SMAK: Instadllsam med moérka plommon och mogna kérsbar med
mjuka tanniner.

VINIFIERING: Musten jastes pa cement- och staltank utan tillsatt jast under
mellan 18 och 38 dagar

LAGRING: Lagrats pa cementtank i 2 manader

OM PRODUCENTEN

Le Clos du Caillous 9 hektar vingardar i appellationen Chateauneuf-du-Pape &r
planterade med bla och grona druvor. Familjen producerar ocksa Cotes du Rhone

fran byar lite utanfor Chateauneuf-du-Pape. Deras terroir varierar fran sand till
kalksten och steniga jordar. Den genomsnittliga aldern for vinstockarna ar éver
40 ar. En del av vinstockarna &r 6ver hundra ar gamla.
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