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OM VINET  

DOFT: Aromer av kanderad frukt, torkade aprikoser och kryddor. 

SMAK: Lång, fräsch, elegant eftersmak med fin balans mellan syra och 

socker. 

VINIFIERING:  Vinstockarna är mer än 40 år gamla. Botrytis cinéréa inväntas. För 

att detta skall utvecklas krävs dimma på morgonen och soliga 

dagar. Druvorna plockas för hand tidigt på morgonen för att 

oxidation skall undvikas. Långsam pressning för att utvinna sötma. 

Musten jäser på ståltank vid låg temperatur. 

LAGRING: Vinet har lagrats på ståltank. Kan sparas 5-15 år. 

  

 

PRODUCENT: Raymond Morin DRUVA: Chenin Blanc 

HEMSIDA: www.domaine-du-landreau.com ALKOHOL: 12 % 

OMRÅDE: Coteaux du Layon AOC, Frankrike SOCKER: 80.4 g 

JORDBRUK: Konventionellt SYRA: 6.1 g 

FÖRSLUTNING: Naturkork   

OM PRODUCENTEN 

Vingården ägs av den fjärde generationen av familjen Morin. Odlingarna ligger på 

kalkrika sluttningar. Det nordliga läget ger ett svalt klimat som i avtagande grad längs 

flodens sträckning påverkas av Atlanten. Vingården, som ligger i hjärtat av Coteaux du 

Layon, sträcker sig över tre berömda vinproducerande byar i södra Angers: Saint 

Lambertdu Lattay, Saint-Aubin-de-Luigné och Rochefort-sur-Loire. Torra och söta vita, 

rosé, fruktiga röda, eleganta viner produceras. Varje druvsort anpassas för lämplig typ av 

jord.  
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