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Beauvignac Chardonnay 2019 

 

 

 

 

 

OM VINET  

DOFT: Eleganta och generösa aromer, vita blommor, mild tobak samt 

vanilj. 

SMAK: Fyllig, koncentrerad med en lätt söt fruktig antydan i slutet. 

VINIFIERING:  Vinmarkerna ligger vid en lagun, Etang deThau, mellan Sète och 

Cap d´Agde. Jordmånen består av lera och kalksten. Druvorna 

plockas under natten. Vinifiering med inledande maceration med 

skalkontakt. Omrörning av jästfällningen. Endast den bästa 

musten väljs. Ingen malolaktisk jäsning. 

LAGRING: Fatlagring 30 % på äldre fat som är 2 – 5 år gamla, 225 liter. 

  

  

PRODUCENT: Les Costieres de Pomerols DRUVA: 100 % Chardonnay 

HEMSIDA: www.cave-pomerols.com ALKOHOL: 14 % 

OMRÅDE: IGP Côtes de Thau, Languedoc, 

Frankrike 

SOCKER:  

JORDBRUK: Konventionellt SYRA:  

FÖRSLUTNING: Screw cap   

OM PRODUCENTEN 

Ett kooperativ med 350 odlare. Alla viner som marknadsförs och säljs 

via Confrerie des Domains sker av producenten bakom detta vin. Allt är 

i deras regi. De äger etiketten och styr produktionen på plats. Detta vin 

har producerats för att man vill erbjuda ett behagligt och balanserat 

Chardonnnayvin med inslag av ek. 
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