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Arlemont Chardonnay 2016 

  

  

  

  

OM VINET  

DOFT: Ren och citronfruktig med exotisk frukt och liten smörighet 

SMAK: Robust fruktigt och välbalanserad syra med en liten ton av vanilj i 

eftersmaken 

VINIFIERING:  Musten pressas försiktigt, 20% jäser och fermenterar malolaktisk 

på ekfat, övriga 80% jäser svalt på ståltank  

LAGRING: De första 20% av musten lagras på jästfällningen på gamla franska 

fat i sex månader. Övriga 80% lagras på ståltank. 

PASSAR TILL: Gräddiga rätter som risotto, pasta carbonara eller med söta 

tillbehör som grissida eller vit fågel med hoisinsås/bbq glaze 

 

PRODUCENT: Louis Fabre  DRUVA: Chardonnay 

HEMSIDA : www.caves-languedoc-roussillon.fr ALKOHOL: 13,2 % 

OMRÅDE: Corbières, Frankrike SOCKER: <1 g 

JORDBRUK: Sustainable SYRA: 3,2 g 

FÖRSLUTNING: Skruvkork   

OM PRODUCENTEN 

Regionens vingårdar daterar sig till år 125 fKr när de planterades av romarna. De 
unika underjordiska källarna på egendomen är skyddade av valv från 1300talet. 
Där, skyddade under de tjocka väggarna, får Louis Fabres viner mogna långsamt. 
Druvorna skördas nattetid för att skydda vinet mot oxidation och pressas 
försiktigt.  
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