Horgelus

PRODUCENT:

HEMSIDA:
OMRADE:
JORDBRUK:

FORSLUTNING:

OM VINET

DOFT:

SMAK:

VINIFIERING:

LAGRING:

OM PRODUCENTEN

JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Rouge de Gala 2018

Domaine Horgelus DRUVA: Merlot, Cabernet Franc,

Tannat, Cabernet

Sauvighon
www.domaine-horgelus.com ALKOHOL: 13 %
IGP Cotes de Gascogne, Frankrike SOCKER: 0g/l

Konventionellt

Skruvkapsyl

Aromer av bjornbar och svarta vinbar.

Intensiv smak med réda frukter tillsammans med kryddiga inslag.

Tanninerna ar mjuka och bidrar med en behaglig friskhet at vinet.

Traditionell framstéllning pa staltank. Veganvanligt.
Druvfordelningen ar: 30 % Merlot, 25 % Cabernet Franc, 25 %
Cabernet Sauvignon, 20 % Tannat. Odlingsarealen benamns Gala.
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Domaine Horgelus ar beldget pa en solig sluttning i Gascogne. Denna region,

som ar kand for sin Armagnac, ar nu aven pa frammarsch som en av de mest

lovande franska appellationer tack vare den 6kande kvaliteten pa dess lokala

vin. Domaine Horgelus startades 1978 av Joseph Le Menn. Idag har man 66 ha

mark for vinodling samt dven 30 ha skogs- och angsmark. Vingarden drivs av

sonen Yoan Le Menn.
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