JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Bouché Millésime 2005

PRODUCENT: Bouché Pére & Fils DRUVA: 50% Chardonnay, 50%
Pinot Noir

HEMSIDA: www.champagne-bouche.fr ALKOHOL: 12%

OMRADE: Champagne, Pierry, Frankrike SOCKER: 8g/l

JORDBRUK: Konventionellt SYRA: 7,5 g/

FORSLUTNING:  Champagnekork
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DOFT: | doften inslag av dpple med rostade toner. 3
SMAK: Ett vin med kraft, fyllighet och lang eftersmak.

VINIFIERING: Druvor fran en vingard dar stockarna ar i genomsnitt 60ar.
Vinifiering av varje sort var for sig. Efter forsta jasningen far 90%
av vinet vila néstan ett ar pa tank och 10% pa fat.

LAGRING: Andra jasning pa flaskan och sedan 11 ar pa jastfallningen.

OM PRODUCENTEN

Huset grundades av Abel Bouché 1920. Hans son Pierro utvecklade egendomen med
att producera och silja sin egen Champagne. Detta var ar 1945. |dag ar det José och
hans son Nicolas som driver egendomen vidare. Egendomen ar pa 30 ha. Vingarden
stracker sig 6ver nio olika Champagnebyar vilket bidrar till en variation gallande
jordman och klimat. Denna variation bidrar till komplexiteten i vinerna. Medelaldern pa
vinrankorna ligger kring 30 ar. | vissa delar av vingarden finns vinrankor kring 60 ar.
Druvorna fran de aldsta vinrankorna anvands till deras prestige cuvéer. José och Nicolas
Bouché koncentrerar alla sina anstrangningar for att halla den hogsta kvaliteten pa sina
viner och de har dven tekniken for detta.

SKEPPSBRON 5, 211 20 MALMO - TEL 040 - 661 46 00 - CONTACT@JS-VIN.COM - WWW.JS-VIN.COM


mailto:contact@js-vin.com
http://www.js-vin.com/

