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Chassagne-Montrachet Morgeot 1er Cru vieilles vignes  

 

 

 

 

 

DOFT: Aromer av blommor, citrus och gula frukter. 

SMAK: Fylligt, frisk citrus- och honungston. Jordmånen som är rik på lera 
och kalksten bidrar till vinet s djup och runda karaktär samt dess 
mineraliska struktur. 

VINIFIERING:  Vingården på 2 ha har ett perfekt läge i Les Petits Clos. Det är 
deras viktigaste område vad gäller storlek och prestige. Rankorna 
planteras 1950. Druvorna skördas för hand. Musten jäser två 
månader på fat. Batonnages(stirring up the lees). 

LAGRING: Vinet har fatlagrats 14 månader: 12 månader på fat varav 30 % 
nya ekfat, på sin jästfällning, ingen racking, därefter två månader 
på ståltank. Klarning och lenticular filtrering. Vinet kan lagras 
under 7 år. 

  

 

PRODUCENT:      Domaine Bachey-Legros 
  

 

DRUVA: Chardonnay 

HEMSIDA: www.bourgogne-vigne-verre.com ALKOHOL:  

OMRÅDE: Côte de Beaune, Frankrike SOCKER:  

JORDBRUK: Sustainable SYRA:  

FÖRSLUTNING: Naturkork   

OM PRODUCENTEN 

Bachey-Legros drivs av familjen Legros sedan sex generationer, idag av 
Christiane och hennes söner Samuel och Lénaïc. Vingårdarna ligger i 
Santenay, Chassagne-Montrachet och Maranges. I och med 
generationsskiftet har fokus lagts på att odla och tillverka vinet med 
minimal påverkan och så naturligt som möjligt. 


