JAKOBSSON & SODERSTROM
VINHANDEL

Chambolle-Musigny 2015

PRODUCENT:
HEMSIDA:
OMRADE:
JORDBRUK:

FORSLUTNING:

OM VINET

DOFT:

SMAK:

VINIFIERING:

LAGRING:

Domaine C. Clerget DRUVA: Pinot Noir
www.bourgogne-vigne-verre.com ALKOHOL:

Cote de Nuits, Frankrike SOCKER:

Sustainable SYRA:

Naturkork

Aromer av roda bar, jordgubb, hallon och svart a vinbar

Ett rikt och fylligt vin. P g a sin intensitet och finess bendmns
vinerna fran Chambolle Musigny som de mest feminina i Cote de
Nuits.

Druvorna skérdas manuellt. En andra gallring gors av druvorna.
Darefter avstjalkning, temperaturkontrollerad jasning, max 32°C.
Overpumpningsprocessen startas. Halvvigs ersitts denna process med
en cap punching per dag tills det dr dags att pressa. Under 3-4 dagar
avlagsnas den grovre bottensatsen. Darefter transporteras musten till
ekfat genom sin tyngdkraft, alltsa ingen pumpning. Racking sker efter att
den malolaktiska jasningen ar klar.

Vinet lagras 18 manader, darefter sker blenden av faten genom
racking. Ingen klarning eller filtrering. Vinet kan lagras 8-10 ar.

OM PRODUCENTEN

Christian och Isabelle Clerget driver tillsammans denna vingard som funnits

inom familjen i 6ver hundra ar. Paret delar en stor passion for bade gardsliv

och kvalitetsviner. Deras gard ar beldgen i Vougeot och odlingsmarkerna pa 6

ha ar beldgna runt omkring byarna Chambolle, Vougeot, Vosne-Romanée och

Morey Saint-Denis.
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