JAKOBSSON & SODERSTROM

VINHANDEL
Damnation 2015

PRODUCENT: Sylvie & Vincent Levieux DRUVA: 85 % Cabernet Franc,
15 % Merlot

HEMSIDA: www.levieux-vignerons.com ALKOHOL: 145%
OMRADE: AOC Bordeaux, Frankrike SOCKER:
JORDBRUK: Konventionellt SYRA:

FORSLUTNING:  Naturkork

DOFT: De specifika aromerna fran Cabernet Franc avsl6jar dess
komplexitet av mogen réd frukt. Svarta vinbar och jordgubbar
med inslag av mocca och kryddor. Efter en dekantering kommer
en omfangsrik doft av rosor och viol.

SMAK: Fylligt men dnda elegant eftersmak med finstdmda tanniner ger
vinet dess struktur tillsammans med den rika fruktigheten. En
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pataglig friskhet i avslutet. Vinet kan lagras i minst 15 ar.

VINIFIERING: Roque Mauriac ligger pa en av de hogsta platderna i Entre-Deux-
Mers. Jordmanen bestar av ren lera med underliggande lager av
maritim kalksten. Druvorna kommer fran egna odlingar och
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skordas manuellt. Arealen ligger pa 45 ha. Vinrankorna har en M;lf,}{,f\(_;

snittalder pa ca 20 ar. Avkastningen ar 1ag, 40 hl/ha. Cabernet
Franc och Merlotdruvorna krossas. En for-jasning kallmaceration
pagar i 5-7 dagar (10 ° C). Alkoholjasningen sker i rostfria tankar
vid lag temperatur (18-22 ° C) med frekvent 6verpumpning.

Syreforsorjningen ar mattlig for att man 6nskar fa fram det
aromatiska uttrycket i vinet. Den totala tiden i tank varierar men
ungefar 25-30 dagar beroende pa aret

LAGRING: 14-18 manader i nya, extra finkorniga ekfat, (Allier) som har
genomgatt en langre. |4tt rostning (kallas chauffe blonde).

OM PRODUCENTEN

Slottet dgs i dag av Sylvie och Vincent LEVIEUX. De tillhér den nya generationen av vinodlare i Bordeaux.
Vincent tog over familjens tre vingardar, Ch. Lagnet, Labatut, Roques Mauriac 2003. Han borjade arbeta
med vinmakaren Olivier Dauga. Han skapade en ny etikett: The 3 Chateau. 2006 anslot sig Vincents

fru Sylvie. Sedan 2009 ansvarar hon for vinproduktionen och hon ar dven vinmakaren. Deras filosofi ar att
som de uttrycker producera vin “Between two worlds”. Fruktdrivna viner men med en elegans som
kannetecknar Bordeaux. De réda, rosé och de vita vinerna visar balansen mellan frukten fran den nya
varlden samt syra och friskhet fran Bordeaux. Skorden sker nattetid. Faten tas fran Bourgogne. De ar
lattrostade p g a att man vill bibehalla en ekkaraktar som gar i linje med vinets eleganta stil. Vingarden ar
inte ekologiskt certifierad men de hanterar vingarden med respekt for miljén. Vinhuset har natt
framgdangar med sin stil hos internationellt kdnda vinprofiler. De har blivit omskrivna av personligheter
som tilll exempel Jancis Robinson och Oz Clark.
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