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Atamisque Chardonnay 2018

Producent Bodega Atamisque

Hemsida www.bodegaatamisque.com
Omrade Tupungato, Mendoza

Jordbruk Konventionellt

Druva 100 % Chardonnay

Férslutning Naturkork

Alkohol 14,0 %

Socker g/l

Syra 6,4 g/

Fat 10-12 manader pa nya franska fat
Beskrivning Gyllengul i fargen med stor doft av dpplen och tropisk frukt. Fylligt

och elegant med citrustoner och viss mineralitet. Fin balans mellan fat
och mogen gul frukt.

Om vinet San José i Tupungato ar en av Mendozas basta omraden for att
producera viner av hog kvalité. Har finns en perfekt kombination av ATA MIS QUE
soliga dagar och svala natter, vilket gor att druvorna kan mogna och
utveckla full arom, och samtidigt bevara syran. Perfekta forhallanden KZﬁ:.,L,‘
for en druva som Chardonnay. Vingarden ar beldgen pa en av R m:‘?:_ -
Andernas sluttningar, pa 1300 meter over havet. Bevattningen i - ""'“'"“f:::/
vingérden sker med smailtvatten fran bergen. Druvorna skdrdas for P0G A A ESES

hand och hela klasar pressas. Musten jaser svalt under 30 dagar pa
nya franska fat och vinet lagras darefter10-12 manader pa samma fat
som det jast.

Producent Bodega Atamisque utnyttjar den hoga hojden i sin produktion, och
vineriet ar uppbyggt utifran principen att vinet endast ska flyttas med
tyngdkraften och inte utsattas for konstgjort tryck. Egendomen
Atamisque koptes av det franska paret John och Chantal du Monceau
som senare bestamde sig for att starta en vingard har. Chantal
kommer fran en vinodlarfamilj och sag stor potential for ett vineri pa
egendomen. Bodega Atamisque producerade sin forsta skord ar 2007.
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